D0,00 £ per persona

*

PUON NATALE

Proscintto crudo di Parma e salame vostrane bergamasco Sorbetto al limone

Tortino di patate con salsiccia rosolata al rosmarine
Tacchinella al forvo con castagne e prugue

Tuvoltivio di pancetta, fagiolini e scamorza alla ariglia
Magatello di vitello alla Orloff

Crostatina al branzine e verdure

Conchiglia di mare con gamberet+i e piccole verdure
Cestino di sfoglia con mele revette su crema alla vaviglia

Cappesanta gratinata al forno

Caftfe

WMedaglioni di pasta fresca, proscintto cotto
e spivaci @ra—Hma—H al burro e salvia Vini: Biauco Soave del Veneto, Rosso Corvina del Veneto,
Moscato d'Asti

shadewt

Risotto ai wirtilli e funghi porcivi

Filetto di salmove agli aromi in crosta di sfoglia

Spiedino di gamberi e Bacon alla griglia



